MENU

Rundercarpaccio

BALSAMICODRESSING -
PARMEZAANSE KAAS - PUNBOOMPITTEN

VOORGERECHTEN

Ravicle van bral

BISQUE - VERSE KRUIDEN

Halve kireeft Thermidor

GEGRATINEERD MET GRUYERE
19,50

Tostade
lomalensalsa

5,50

Rervelsoep met kolikels

TRUFFELSOLDAATIES
12,50

CHEF’S CHOICE

Laat u verhassen
d&wdeclw,f

Menu drie-gangen
38,50

Menu vier-gangen
47,50

12,75 14,50
Coviche van zalm Gierookite en gebakikien
IN ZOETZUUR EN MOSTERDZAAD - rOOdbaarSﬁlet
CHILI TUILE LIMOENRISOTTO
12,50 14,50
Bouillabaisse
OESTERS ROUILLE - CROUTONS -
GRUYERE KAAS
Creuse 13,50
3,50 Steak tartaar
g g TRUFFELMAYONAISE
%nea3 z&uﬂea o
Platte Zeeuwse &3" e &”%W line
4 50 GREMOLATA - TOSTADE -
9 TOMATENSALSA
@I’Wé{' 16,50
L Do Coquilles
? CREME VAN GEROOKTE BLOEMKOOL
EN CHIPS VAN TRUFFELAARDAPPEL
15,50
HOOFDGERECHTEN
Mosselen Ribeye
PASTIS - RODE PEPER - AIOLI ROZEMARIN - AIOLI
21,50 23,50

Cecrilie doradefilet
% IN CHERMOULM
22,50

Bouillabaisse

ROUILLE - CROUTONS - GRUYERE KAAS
23,50

Wele 2 :

CITROEN - BOTERSA

Platean vis en meer

WARME EN KOUDE BEREIDINGEN VAN

VIS, SCHAAL- EN SCHELPDIEREN
(VANAF TWEE PERSONEN)

39,50 p.P.
MET HALVE KREEFT

52,00 p.p.

Croene salade 4,50

Frieten met mayonaise z,7s

Celukte snockbuarsfilet

APPELSIROOP - WATERKERSSAUS
23,50

Gebaliken kabeljauwfilet

OP DE HUID GEBAKKEN
SUKADE - MORILLESAUS

24,50

Cevulde portobello

ORZO - POMPOEN -
PECANNOTEN - DRAGON

21,50

Hertenbiefstuk

STOOFPEER - SAUS VAN PEDRO XIMENEZ
24,50

38,50
NAGERECHTEN
Carrot cake Crome britlée
MET GEKARAMELISEERDE PISTACHENOTEN - 9,50
WITTE CHOCOLADEMOUSSE S .
o groppino
8.50
Appel kaneel cheese cake o
VANILLE-1JS gmtw mn kazel’t
9,50 13,75

Lemon eurd tm’ﬂe

PANNA COTTA -
GELEI VAN BASILICUM - CRUMBLE

9,50
Grand dessert

VANAF 2 PERSONEN
9,50 P.P.

ONZE GERECHTEN WORDEN MET VEEL ZORG SAMENGESTELD IN DE GERECHTEN OP DEZE KAART KUNNEN SPOREN VOORKOMEN VAN GLUTEN,
SCHAALDIEREN, EIEREN, VIS, PINDA'S, SOJA, MELK, NOTEN, SELDERIJ, MOSTERD, SESAM, SULFIET, LUPINE EN WEEKDIEREN.

VIS MEER

RESTAURANT UTRECHT



